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INgredienti :
2 Uova
250 gr di FariNa
220 gr di zuccHero
1 vaSetto di yogurt iNtero aLLa VaNigLia
1 vaSetto di oLio di SeMi
1 bUSTING di VaNILLING
1 buStiNg di Lieyito
100 gr di cioccoLato biaNco

AcceNdete iL FoPNo 3 160°. MoNtate a Neve gLi aLbuM;,
aggiUNgete deLicataMeNte i tUO[‘Li’ LO zZUCCHelo, Lo })OHUI‘t e
aMaLgaMate iL tutto, AggiuNgete La FaliNa, La VaNiLLING

L'oLio ed iNFiNe iL Lieyito, RieMPite UNo StaMpO da ciagMbeLLa
(diametro 23 c¢M ) precedeNteMente iMburTato ed iNFariNato e iNForNate
a 160°per 40 MiNUti. A FiNe coftura, togLiete La ciaMbeLLa daL FOrNo,

Preparate La gLaSSa : Fate SciogLiere a bagNoMaria 100gr di cioccoLato
biaNco e velSateLO SyLLA ciaMbeLLd, POSizioNate aL ceNtro deL
doLce due o fre yoya coLoratel




