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cibo da gustare con gli occhi
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Laboratori di cucina
creativa




Colleziona le carte
e scatena la tua creativita in cucina!

Cuc?naW%ch

Coniglietti dolci

Ingredienti: pasta sfoglia, marmellata di fragole,
panna montata

Tagliare a strisce la pasta sfoglia. Farcire con la
marmellata e chiudere nel senso della lunghezza.
Piegare la striscia a meta lasciando spazio al
centro e attorcigliare due volte. Cuocere in forno a
180° per 15 minuti. Fare un ciuffetto di panna

Ritaglia le carte, incolla il retro,
conservale in una scatola e collezionale tutte!
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Tutorial procedimendo coniglietti di pasta sfoglia dolci
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