CHIACCHIERE di CARNEVALE

350 gr di farina
2 tuorli
1 noce di burro
1 cucchiaio di zucchero
1 cucchiaino di lievito
grappa g.b. per impastare

Impastare la farina, gia setacciata con lo zucchero
la vanillina e la scorza di limone, con le uova.
Aggiungere la grappa e l'olio e impastare il tutto.
Far riposare la pasta 30 minuti.

Quindi stendere l'impasto o tirarlo con la macchinetta per la pasta,
ritagliare a forma di rombo o rettangoli incidendo il centro e
friggere in olio bollente (questo possono farlo solo gli adulti, l'olio scottal)

Adagiare su carta assorbente e spolverizzare con lo zucchero a velo.

Buona merenda di Carnevale!
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