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INgrEdiENti PEr i biscotti: INgrEdieNti PEr [E glassE.
- 100 gt burro - acqua bo|[entE q.b.
- 300 gr fariNa - coloranti alimentari diversi q.b.
- 1/2 bustina Jivito iN PolverE - zucchero af velo ¢.b.
|a buccia grattugiata di % Jimone
2 yoyd
100 gr zucchero

dcceNdErE i] forNo a180°. MettErE tutti gli iNgrediENti su uNa sPiaNatoia & imPastare PENE PER amalgamare &
ottENErE uN imPasto liscio £d omogeNEO. StENdErE |'imPasto iN uNa sfoglia dello sPessorE di % cm &, con deg]i
stampini di diverse forme, ricayare dellE sagome che disporrete su di una teglia foderata con carta forno.
INfOrNarE JE SagomE PEF circa 20 miNuti. NE| frattEmPo Preparare [ glasse cojorate utilizzando del[o
zucchero af velo che mischierete con cojoranti alimentari £ Pochissima acqua bol[ENtE (dggiuNgETENE UN
cucchigino afla yolta), iN modo che [a glassa risulti abbastanza dENSa. UNa yoltd sforNati i biscotti, decorateli
ancora caldi coN [€ glasse colorate dpplicare sulla glassa appena posata dellE caramelling d'argento o
colorate, codettE af cioccolato o coforate, granella di zucchero o di frutta secca £ tutte J& decorazioNi che
troverete £ che Pid vi piacci ONO.. 5EquUENAO Ja yostra fantasia!

Per preparare della glassa di coJore marrone, Potete
utilizzare zucchero af velo, cacdo amaro £ dcqua bof[eNtE:
PEr quanto riguarda i coJoranti alimentari, Potete trovarli Nei
grandi supermercati Ne| formato Jiquido o iN Polvere
(quest’ultimo da cojore molto Pit forte £ iNtENSO).




